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Muitos Sabores..

A Leagel América do Sul Ltda. E uma empresa brasileira, nascida
da unido entre Leagel Srl (umas das lideres européia no mercado de
ingredientes e semi-elaborados para sorvete artesanais e confeitarias,
situada na Republica de San Marino na Itdlia) e um grupo de
empresarios italianos, ja residentes no Brasil, conhecedores do
mercado de sorvete e de todas as problematicas de um pais
maravilhoso, mas muito diferente de regido pararegiao.

Nascida em 2001 a Leagel América do Sul Ltda. conseguiu em
poucos anos ser uma das empresas mais procuradas pela industria de
sorvetes, por sorveterias artesanais e pelo crescente mercado de
gelateriasitalianas.

Inovadora, criativa, dinamica, compromissada com a clientela,
atendimento técnico, dedicacao, simpatia e flexibilidade sdo a base de
um grupo de pessoas que se dedicam com amor e profissionalismo ao
trabalho.

Com uma procura apurada de matérias-primas importadas, e
com os maravilhosos recursos dos produtos brasileiros, a Leagel foi a
primeira empresa a fabricar no Brasil, produtos que eram até entao
exclusivamente importados, e também soube extrair da tradicdao
brasileira noves sabores, criando produtos inovadores que nunca
foram fabricados por outras empresas.

Conheca nossos produtos neste catalogo. Dicas, sugestdes,
receitas e muito mais para vocé ficar por dentro das novidades da
Leagel América do Sul.
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+ Uma Unica Paixao.




Ligas & Bases

Ligas Neutras & Bases < 2

8 x 2.5kg 8 x 2.1kg
Produto Dosagem Produto Dosagem

- : . ~ " 350 g/L
As ligas neutras e as bases sao fundamentais para preparagao de um otimo Doppia Frutta 100 g/L PETTI, 350 gL
sorvete, picolé, cone, soft e etc. Usados na quantidade certa em uma calda
balanceada, conferem ao sorvete de creme ou de fruta uma estrutura firme, Leafruta 10F 10 g/L a

i T i E) Facil 10 g/L

sem formacao de cristais de gelo e uma cremosidade que dura no tempo. A 8 x 3kg
Leagel disponibiliza para seus clientes, uma linha variada, a quente e a frio,

g p ap s cli€ _ q y/ Produto Dosagem
para atender as multiplas exigéncias de cada fabricante. 8 x 2.5kg - 25kg

Produto Dosagem

70 g/L Bases Saborizantes
HS 90 5 g,J"[. /
Leacrem 5 Especial T 5g/L
8 x 2kg

Leacrem 5 Especial 5g/L

Produto Dosagem
Dicas & Sugestoes e

./
. 15 x 1kg 8 x 2,5kg
100g Base Doppia Frutta

150g  Aclicar Produto Dosagem Produto Dosagem

300g Polpa de morango Leacrem 10 Artesanal 10 g/L 30 g/L

30g Pasta Premium Fragola
420ml Agua

" Calda Base Fruta

Modo de preparo:

Fazer a pesagemdos ingredientes, misturar
e colocaraaguafria ou quente e bater bem
a calda, em seguida adicionar a polpa de
morango e a Pasta Premium Fragola.
Pasteurizacao maxima da calda neutra ate
60°C.

:’ Calda Base Leite

100g Base Tutta Panna

150g  Actcar

50g Creme de Leite com 35% de gordura
635ml Leite Integral

Modo de preparo:

Fazer a pesagem dos ingredientes,
colocar a agua no pasteurizador,
aquecer e em seguida adicionar
os demais ingredientes.

Doppia Frutta |
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Noradores de Cremosidade

Os melhoradores sao ingredientes que melhoram ainda mais a
gualidade dos sorvetes. A sua utilizacao personaliza o produto,
dando mais cremosidade, estrutura, e, uma durabilidade ainda
maior. Usados em picolé e sorvete, conferem cremosidade e maciez.

Melhoradores de Cremosidade

8 x 2.5kg - 25kg

Produto Dosagem
Cremeplus 20/50 g/L
: DLY 10/50 g/L
Dicas @ Sugestoes <
8 x 2kg - 20kg 4 x 6.5kg
'? Calda Base Leite Premium para Industria Calda base fruta para Industria Produto Dgsagem Produto Dosagem
(1 litro de calda neutra) Sabor Limao (1 litro de calda neutra) 2 _
5g Liga Neutra Hs90 6g Liga Neutra HsS0 Il Sl
145g  Leite em po integral 30g Crema Panna
10g Pannamont 10g DLX
140g  Acucar 15g Pannamont
40g Crema Panna 200g Acucar
20g Glicose 30g Base 883
10g Base 883 15g Glicose
630ml Agua 25¢g Pasta Limonella
Modo de preparo: Fazer a pesagem de 1g Bonificador
todos os ingredientes, retirar um pouco 660ml Agua
de agucar para misturar com a liga neutra Modo de preparo: Fazer a pesagem de
HSS0 e deu_car reservado. Adicionar a CELE todos os ingredientes, retirar um pouco
no pasteurizador aquecer e em seguida de acucar para misturar com a liga neutra
acrescentar os demais ingredientes, HS90 e deixar reservado. Adicionar a agua
posteriormente a mistura da liga com acucar. no pasteurizador agquecer e em seguida

acrescentar os demais ingredientes,

’ Calda base para picolé sabor fruta posteriormente a mistura da liga com acgucar.

(1 litro de calda neutra)
10g Liga Neutra Leafruta 10Q

25g Cremeplus Chantilly

265g  Acgucar

700ml Agua 500g Paﬁnamont s
Modo de preparo: Fazer a pesagem de todos S Leite Gelado T sk
os ingredientes, colocar no liquidificador, Modo de preparo: misturar bem
adicionar a agua e bater a calda. Saborizar em um batedeira.

com; Pasta Limonella, Pasta Maracuja, Pasta
Uva, Pasta Goiaba, Pasta Abacaxi.



Pasta Premium 7 2220000

Sao produtos produzidos com matérias-primas selecionadas, frutas,
sucos, frutas secas, esséncias e extratos naturais, conferem ao sorvete
um sabor marcante e natural.

/4

6x2,1kg

Produto Dosagem Produto Dosagem

60/80 /L

EERERGE 50/60 g/L Nocciola Premium 80/100 g/L
Caipirinha 50/60 g/L Panna Cotta 50 g/L
Creme Amendoim 100 g/L Pistacchio Puro 80/100 g/L
Fragola 60/80 g/L Tiramisu 80/100 g/L
Menta 80/100 g/L Zabaione 100/120 g/L

50/30 g/ Whisky 50/60 g/t

/4 /4
2 x4kg-6x2,1kg 100g

Produto Dosagem Produto Dosagem

508/t Te/t

Pralina 80/100 g/L

e
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Damasco
2.1kg

Pasta Premium

Dicas & 5&géstc‘>e5

-

rx? Sorvete Sabor Damasco

1L Calda base leite
Eﬂg Pasta Premium Damasco

-

(‘;? Sorvete Sabor Malt’Ovo

1L Calda base leite
50g Crema Malt'Ovo
Mesclar a gosto com CioccoGolosi Malt'Ovo

ook
4 - 4
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Saborizantes

Sao produtos elaborados com aromas selecionados.
E permitido o uso em maquinas ‘Produtoras Continuas’.

/4 y/
6 x 2kg - 2 x 5kg - 25kg 6 x 2kg - 2 x S5kg

Produto Dosagem Produto Dosagem
Banana 20/25 g/L Cereja 30g/L "
Brigadeiro 50 g/L Framboesa 30 g/L =
:
Coco 25/30 g/L Goiaba 30g/L -
Chocolate Branco 50 g/L Milho Verde 50 g/L

Chocolate com Avela B 50 g/L 50 g/L

Creme Americano 20/25 g/L

H u Creme Baunilha 20/25 g/L

' ~ Doce de Leite 50 g/L
chas E' SUQGStOES Frutas Vermelhas 30g/L
Leite Condensado 50 g/L y/
Maracuja 30g/L 6 x 2k
X
? Sorvete Torta de Limao hao 2! & fL :
_ -

1L Calda base leite Morango Doce 30 g/L Produto Dosagem
50g Pasta Leite Condensado 20/25g/L Blu Sky 25g/L
20g Pasta Limonella Uva 30 g/L Creme confeiteira 25/30 g/L
1g  Bonificador 308/L

Mesclar pedacos de biscoito e raspa de limao

/4 /4
¥ sorvete Menta chips 6 x 2kg - 25kg 6 x 2kg - 2 x 5kg - 28kg

1L Calda base leite

30g Pasta Menta Produto Dosagem Produto Dosagem
Mesclar a gosto com Stracciatella Meia Amarga 25/30 g/L 25g/L

Picolé de Uva
B

1L Calda base para picolé sabor fruta
30g Pasta Uva



Stracciatella Dicas & Sugestoes

Il Picolé Ninho Trufado
[ ]

Cobertura pastosa premium, elaborado com finos cacaus, ideais para 30g Pasta Leite Condensado

picolé, sorvete de flocos e self-service. 50g  Leite em pd integral
Recheio: 20g de Trufa
Cobertura com Stracciatella Meia Amarga

2 x 4kg - 12k .
& g Il Picolé recheado Chocoblito
Produto Dosagem 1L Calda base leite para industria
Stracciatella Meia Amarga 25g Pasta Creme Americano
Stracciatella Branca a gosto

Recheio: 15g de Stracciatella ao Leite
Cobertura com Stracciatella Branca

Stracciatella ao Leite

;’ Sorvete Flocos

1L Calda base leite premium para industria

St l C k a U.J a 30g Pasta Chantilly
H Mesclar a gosto com Stracciatella Meia Amarga

Stickaway
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Cobertura pastosa premium colorida, ideais para picolés sorvetes e self-service. Modos praticos de utilizacao para
Stracciatella e Stickaway

Método Artesanal (banho-maria): manter o
/4 balde bem fechado durante o processo para
2 x 4kg evitar contato com a umidade. Aguecer a uma
temperatura entre 352C a 402C. Secar bem o
Produto Dosagem balde. Abrir e mexer toda a cobertura.

Stickaway Banana

Stickaway Morango a gosto Método Industrial (chocolateira): retirar todo o

Stickaway Pistacchio produto do balde e colocar na chocolateira.

Aquecer aumatemperatura 352Ca 402C,

Modo de aplicagdo: em ambos os métodos a
temperatura recomendada para aplicacdo é
entre 302C a 35°C. O sorvete ou picolé deve ser
mergulhado totalmente na cobertura. Retirar e
deixar escorrer 0 excesso. Apos aplicagcaoda
cobertura, consumir ou armazenar no freezer.

Residuos de sorvete ou picolé e umidade na
cobertura comprometem a qualidade do
produto.




Cobertura Skimo

Cremosa cobertura, na melhor tradicdo brasileira.

2 x 4kg - 12kg

Produto Dosagem

Chocolate Belga

Dicas € Sugestoes

Modos praticos de utilizacdo

Método Artesanal (banho-maria): manter o balde bem fechado durante o processo para evitar contato com a
umidade, Aquecer a uma temperatura entre 352C a 402C, Secar bem o balde. Abrir e mexertoda a cobertura.

Método Industrial (chocolateira): retirar todo o produto do balde e colocar na chocolateira. Agquecer a uma

temperatura 352C a 402C,

Modo de aplicacdo: em ambos os métodos a temperatura recomendada para aplicacdo é entre 302C a 352C. O
sorvete ou picolé deve ser mergulhado totalmente na cobertura. Retirar e deixar escorrer o excesso. Apos 1L

aplicacdo dacobertura, consumirou armazenar no freezer.

Residuos de sorvete ou picolé e umidade na cobertura comprometem a qualidade do produto.

Chocolat

Preparado em po para chocolate quente.

/4

10 x 250kg

Produto Dosagem

Dicas € 5U965té€5

250g Chocolat
Leite

Modo de Preparo: dissolva o CHOEOLAT no leite antes de levar ao
fogo, em seguida aqueca até 60 C misturando continuamente.
Ja vem adocado. Servir quente.

Cobertura Skimo / Chocolat



Variegato Variegats

Coberturas para Tacas

Sao pastas ricas em sabores, com pedacos de frutas naturais, ideais Cobert int g
para mesclar. O sabor fica intenso e confere ao sorvete um aspecto OpSlaiionsas @ SICAIPadE 16 x 1.3kg - 4 x 6.5kg

o Ja . para Tagas e Sundae.
decorativo Gnico. Também sdo usados em Milk Shake. Produto Dosagem

6 x 2.1kg - 12kg 6 x 2.1kg

Lea Topping Chocolate a gosto

Lea Topping Framboesa

Lea Topping Leite Condesado a gosto

PdeUt Dosagem PrU uto DDSEEI‘H Lea Topping Maracuja
Whisky Lea Topping Morango a gosto

Amarena a gosto Lim3o a gosto
Banana Flambada

Dicas @ Sugestoes

Frutti Di Bosco a gosto
Frutas Silvestre

Maracuja a gosto

? Sorvete Sabor D’Orange Mesclar a gosto com Lea Topping Morango

Péssego Laranja a gosto 1L Calda base leite
25g  Pasta Chiclete

Leagel

Cobertura

Dicas & Sugestoes

Variegato
Cobertura para tacas

? Sorvete Sabor D'Orange

1L Calda base lejte

30g Pasta Chantilly

Mesclar a gosto com Variegato
Péssego Laranja

? Sorvete Sabor Crepuscolo

1L Calda base leite

25g  Pasta Frutas Vermelhas
20g  Pasta Chantilly

Mesclar a gosto com Variegato
Frutti di Bosco



Cacau

Ciocco Golosi "ce

Linha especial da Leagel. Combina creme de chocolate com frutas secas
pralinadas ‘aveld, castanha de caju, etc..., waffers e outros ingredientes
naturais. Usam-se mesclados conferindo ao sorvete um aspecto Unico e

O Cacau Selecdo & uma exclusividade da Leagel,
preparado com um Blend de Cacaus de trés diferentes
regioes produtoras. Confere ao sorvete de chocolate um

- i
um sabor rico e exclusivo. Também sao usados em Milk Shake. . sabor marcante e Unico.
‘\
y/ P
6 x 2,1kg - 2 x 4kg - 12kg 6 x 2,1kg t 8 x 2kg
Produto Dosagem Produto Dosagem .
~ Produto Dosagem
' =
Ciocchella a gosto Sonho de Verao a gosto

[ Chocobiscoito I @ gosto ]
Creme de Valsa a gosto /
2 x 4kg

Trufa a gosto
Produto Dosagem

Malt'Ovo

Dicas @ Sugestoes

CioccoGolost

r
"’ Sorvete sabor Chocolate

lIL.
1L Calda base leite

Dicas & Sugestoes a=dgel 308 Cacau Selecdo

CioccoQolos| / Cacau

f’
‘.-? Sorvete sabor Privilege

1L Calda base leite
60g Pasta Premium Pana Cotta
Mesclar a gosto com Creme de Valsa

Y.-, Sorvete Torta Alema

1L Calda base leite
50g Pasta Chocolate Branco
Mesclar a gosto com Chocobiscoito

? Sorvete Pavé [taliano

1L Calda base |eite premium para industria
50g Pasta Biscoito
Mesclar a gosto com Creme de Valsa



= =
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Este produto e desenvolvido, sobretudo, para os fabricantes de sorvete
que queiram atender aqueles consumidores que por escolha ou
necessidade, preferem degustar um sorvete com baixa caloria, sem
adicdo de gordura e acgucar, ndo renunciando a um sorvete de
cremosidade e estrutura convencional. Obs.: para dieta com ingestdo
controlada de aguicares.

/4 /4
4 x 650g 6x21g

Produto Dosagem Produto Dosagem
LG Baunilha 5/7 g/L Variegato Linea Chocolate
LG Céco 5/7 g/L Variegato Linea Maracuja a gosto

5/7 g/L Variegato Linea Morango

LG Leite Condensado 5/7 g/L

LG Maracuja 5/7 g/L

LG Morango 5/7 g/L

5/7 g/L

8 x 2,5kg 8 x 2,5kg - 25kg

Produto Dosagem Produto Dosagem

3051 250 /L

Dicas & Sugestoes

? Calda Neutra

250g Base linea colocar agua no pasteurizador, aquecer e em seguida
80g Leite em po6 desnatado adicionar os demais ingredientes.
670ml Agua

Modo de preparo: fazer a pesagem dos ingredientes,

Fro Z E n OzZenyogurte

Atendendo a necessidade do mercado, a Leagel desenvolveu o Yogo Fronzen
Yogurte, base para o preparo de sorvete frozen, com 0% de gordura e baixa
caloria. Se diferencia pela sua cremosidade e sabor natural.
Inove com Yogo Frozen. Saborize a gosto com as nossas pastas.

./
8 x 1,62kg

Produto Dosagem

Yogo Frozen *Dicas e Sugestdes

Dicas @ Sugestoes

e

r\' Frozen Yogurte

Receita 1 Receita 2:
1,62kg Yogo Frozen Yogurte 1,62kg Yogo Frozen Yogurte
4,51 Leite desnatado 6L Leite desnatado

1,5kg logurte desnatado

Linea / Frozen



Bases Hipocaloricas " " Base de Soja

Base para preparacao de sorvete sem a
presenca de leite animal ou derivados.
Totalmente vegetal e adocado com
frutose. Indicado para pessoas com
intolerancia a lactose e que desejam
manter a forma sem renunciar a
cremosidade do sorvete tradicional.

Base para sorvete hipocalodrico, reducdo de
40% no valor caldrico e 70% de gordura.
Adogado com frutose.

8 x 2,5kg
Produto Dosagem <
Leapluma Baunilha 500 g/L 8 x 2,5kg
Leapluma Céco 500 g/L
Leapluma Morango 500 g/L Produto Dosagem
Leapluma Nata 500 g/L

Leapluma Neutro 500 g/L

y/ 5 e et o SV b o, ., .
ﬂ 25kg - : i P A ~ ) 1""""'----/ - \
Produto Dosagem Lty . s /4‘

Leapluma Ind. Neutro 80g/L

Crema Malt’Ovo Dicas & Sugestdes Milk Shake

Dé mais sabor ao seu Milk Shake utilizando a linha de
produtos LEAGEL: Saborizante em Pasta, Pasta Premium,
Variegato e CioccoGolosi.

Kit com dois produtos

E para decorar a taca utilize as linhas de coberturas
Lea Topping, Stracciatellas e Stickaway.

1 x 6kg

. : ; J MNovidade! CioccoGolosi Malt'Ovo
Malt’Ovo + CioccoGolosi Malt'Ovo

+ Brinde (mdbile ao lado)

Desfrute de sua imaginagao e crie novos sabores com produtos Leagel!
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